
APELLATION : Mercurey

COMMUNE : Saint Martin sous Montaigu

LIEU-DIT : Montaigu

COULEUR : Blanc

CÉPAGE : Chardonnay

SURFACE : 0.06 ha

PRODUCTION MISE EN BOUTEILLE : 600 bouteilles

EXPOSITION : Sud

ANNÉE DE PLANTATION : 2002

NATURE DU SOL : Argilocalcaire, caillouteux

RÉCOLTE : Manuelle 

VINIFICATION ET ÉLEVAGE : Vendange égrappée, débourbage  
de 24h, levurage et fermentation alcoolique en cuve inox,  
élevage de 10 mois en barriques de 400L d’1 vin

POTENTIEL DE GARDE : 5 ans

SUGGESTIONS D’ACCORD METS-VINS : Viandes blanches ou poissons 
de ligne rôtis

Mercurey 
Blanc
Robe jaune soutenu.  
Nez de fruits jaunes mûrs surmontés d’un élégant  
boisé vanillé. 
Bouche riche qui s’étire tout en longueur grâce à  
un boisé épicé non ostentatoire. 

21, rue de Grapigny, 71640 Mellecey

 +33 (0)3 85 45 26 77      +33 (0)6 10 60 28 03

www.joaquim-dias.fr
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