GRAND VIN DE BOURGOGNE

Sdquim Diad

Bourgogne
Aligot¢

Robe jaune claire brillante.

\ez intense de [ruits jaunes, de mirabelle et de miel.
Bouche a la fois ronde et sapide sur un [ruit mur,
saveurs de fruits jaunes confirmées et délicate
(ouche beurrée.

APELLATION : Bourgogne Aligote

COMMUNES : Givry, Mellecey et Saint Mard de Vaux
COULEUR: Blanc

CEPAGE : Aligoté

SURFACE : 0.25 ha

PRODUCTION MISE EN BOUTEILLE : 2500 bouteilles
ANNEE DE PLANTATION : De 1999 a 2012

NATURE DU SOL : Argilocalcaire, terre a silex

RECOLTE : Manuelles dans les vieilles vignes et mécanique
dans les jeunes vignes

VINIFICATION ET ELEVAGE : Vendange égrappée, débourbage
de 24h, levurage et fermentation alcoolique en cuve inox,
elevage de 10 mois sur lies fines en cuve inox

POTENTIEL DE GARDE : 2-3 ans

SUGGESTIONS D'ACCORD METS-VINS : Apéritif par excellence,
gravelax de saumon
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